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Input zum Workshop zur Unterrichtskonzeption: Soja – vom Acker auf den Teller

Zielgruppen des Wissenstransfer 
▪ Schüler/innen als künftige Konsument*innen und 

Entscheidungsträger*innen in (privaten) 
Haushalten

▪ Lehrkräfte an allgemeinbildenden Schulen
▪ Lehrkräfte an beruflichen Schulen

Maßnahmen
▪ Entwicklung von Unterrichtsmaterialien 
▪ Entwicklung einer Handreichung für Lehrkräfte
▪ Lehrerfortbildung

Anforderungen an Unterrichtsmaterialien
▪ legitimiert durch Bezüge zu Bildungsplänen
▪ entsprechen Qualitätskriterien für „gute“ 

Unterrichtsmaterialien

Zielsetzung des Projekts
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Bildungspläne

Lehrpläne

21 keywords
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Explizit 
• ist das Thema in Bildungsplänen so gut wie nicht 

verankert… 

• und wenn, dann negativ konnotiert!

Implizit
• bieten Bildungsplänen viele didaktische 

„Ankerpunkte“, die zur Legitimierung des Thema 

„Soja“ genutzt werden können

• „Soja“ eignet sich zu Konkretisierung und Exempel 

für Bildungsziele, Standards, Kompetenzen, 

verpflichtende Unterrichtsinhalte

Input zum Workshop zur Unterrichtskonzeption: Soja – vom Acker auf den Teller

1. Ergebnisse der Bildungsplananalyse
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Übersicht über die Unterrichtsbausteine
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Übersicht über die Unterrichtsbausteine

• Bewusst essen kann 

schwierig sein: 

Fleisch und Tofu

• Soja und Globalisierung

• Gutes Soja – schlechtes 

Soja
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Anregungen für den Workshop

• Welches Potential sehen Sie für den 

außerunterrichtlichen Einsatz der ausgewählten 

Unterrichtsmaterialien?

Input zum Workshop zur Unterrichtskonzeption: Soja – vom Acker auf den Teller



Input zum Workshop zur Unterrichtskonzeption: 

Soja – vom Acker auf den Teller

Pädagogische Hochschule Freiburg

Institut für Alltagskultur, Bewegung und Gesundheit

Fachrichtung Ernährung & Konsum

Kunzenweg 21

79117 Freiburg

Vielen Dank für Ihre 
Aufmerksamkeit !


